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Modalidade E-learning Rev.00 13.11.2020

.. Objetivos Pedagdégicos (Gerais e Especificos)
. I F ; e |dentificar os objetivos e os beneficios da
implementacéo do IFS Food;
Food e Interpretar os requisitos da verséo 7 do IFS
Food;

e |dentificar formas adequadas de
implementacéo dos requisitos normativos.

Conteludo Programaético / Carga Horario por modulo

Conteudo Carga Horaria

Médulo 1 - Enquadramento do Referencial IFS
Food - verséao 7
e Principios; Vantagens e Ambito
e Algumas definicbes

2h30m assincronas

Médulo 2 - Lista dos Requisitos de Auditoria 13h assincronas e 1 hora sincrona (em video

1. Lideranga e compromisso conferéncia)

2. Sistema de Gestdo da seguranca de
alimentos e da qualidade

3. Gestdo de recursos

4. Operacionalizagdo

5. Medidas, Andlises, Melhorias

6. Plano de Defesa dos Alimentos
(Food Defense)

Mdédulo 3 - Requisitos novos, Requisitos 6h assincronas
com informacéao obrigatdria no resumo
do relatério e Requisitos KO

Mddulo 4 - Protocolo de certificacdo IFS 6h30 assincronas e 1h sincrona (em
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videoconferéncia)

1. O processo de Certificacdo de
Alimentos IFS

2. Antes da Avaliacdo (auditoria) IFS

3 Realizacdo da Avaliacao
(auditoria) IFS

4. AcOes poOs-avaliacdo (auditoria) IFS

5. Sistema de pontuacéo IFS

6. Condicdes de emissao de certificado

Forma de Organizacéo da Formacéo

Desenvolvida no regime e-learning funciona em modo assincrono e sincrono. Tem duas sessfes
sincronas relativas ao modulo 2 e 4 para esclarecimento de questdes (com a duragéo de uma hora

cada sessdo, previamente calendarizada).
O formando tem um periodo temporal definido para a realizacdo das licdes e trabalhos, podendo

entrar na plataforma nos dias/horas que lhe forem mais convenientes, dentro desse periodo.

Cada modulo é composto por:
* Licbes (slides intercalados com questdes de resposta fechada);

* Féruns;
* Trabalho ou teste final
Metodologias de Formacao
Os métodos a utilizar serdo o expositivo, interrogativo, demonstrativo e participativo/ativo.

Metodologias de Avaliagdo das Aprendizagens

Cada modulo tem uma componente de avaliagcdo continua e uma componente de avaliagdo final, conforme
expresso na tabela infra.
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Tipo de Avaliagao Caracterizagdo Ponderacgdo na avaliagdo final do
moddulo
Avaliagao Continua Corresponde a 40%

realizagdo/participagdo nas
licdes e féruns do elemento
Avaliagao Final Corresponde a realizagdo do 60%
trabalho final ou teste do
médulo

Para obter aproveitamento no curso o formando devera obter pelo menos 50% na classificacdo de cada
modulo.

A nota final corresponde & média da classificagéo obtida nos 4 médulos.

Recursos pedagogicos/Espagos e equipamentos

Para a realizacdo do curso os formandos deverao ter acesso a um computador e internet, devendo

ter um browser atualizado e sendo recomendado a utilizagdo do Firefox para as sessdes sincronas.

Os formandos terdo acesso a:
- Slides por médulo;
- Manual por moddulo e/ou documentacdo complementar (por exemplo, guias e legislacéo

complementar, quando aplicavel).

Publico-alvo
Representantes da Gestao, Diretores ou Gestores com responsabilidade na area de gestdo da Qualidade

e Seguranca Alimentar; Consultores e Auditores.

Pré-requisitos
Para integrar nesta acéo de formagéo, os formandos devem ter conhecimentos prévios dos pré-requisitos
de HACCP.

Duracéo Total do Curso: 30 horas
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